
C o m u n e  

d i  A C i  C A s t e l l oU N I O N E  E U R O P E A

La pesca
è azzurra!

D O M E N I C A  2 2  N O V E M B R E  2 0 1 5
9.00 Inaugurazione dell’evento

9.15 Convegno Il pesce azzurro nella storia e nell’alimentazione

12.30 Showcooking e degustazione della meravigliosa 
cucina stellata dello chef Pietro D’Agostino 
del ristorante La Capinera di Taormina

15.00 Showcooking a cura del Mercato del contadino

16.00 Showcooking a cura di Peppe Caudullo 
del bed and breakfast I pupi

17.00 Showcooking a cura del ristorante Cambusa del capitano

18.00 Showcooking a cura del ristorante Lachea

19.00 Showcooking a cura dello chef Costantino Laudani 
del Grand Hotel Baia Verde

20.00 Degustazioni a cura delle associazioni locali Arci Creattiva,
Commissione festeggiamenti San Giovanni Battista, 
Marenostrum e Vivi Trezza

V E N E R D Ì  2 7  N O V E M B R E  2 0 1 5
9.00 Attività didattiche e ludico-ricreative 

rivolte agli studenti delle scuole del territorio

12.00 Laboratorio di cucina per ragazzi a cura 
dello chef Jenny Di Grazia di Pepe rosa banqueting

15.00 Showcooking a cura del Mercato del contadino

16.00 Showcooking a cura del ristorante Il moro di Trezza

17.00 Showcooking a cura del ristorante Covo marino

18.00 Showcooking a cura degli chef Salvo Baltico 
e Benedetta Sgroi

19.00 Degustazioni a cura delle associazioni locali Arci Creattiva,
Commissione festeggiamenti San Giovanni Battista, 
Marenostrum e Vivi Trezza

S A B A T O  2 8  N O V E M B R E  2 0 1 5
9.00 Attività didattiche e ludico-ricreative 

rivolte agli studenti delle scuole del territorio

10.00 Veleggiata Azzurro mare a cura della Lega Navale Italiana

12.00 Laboratorio di cucina per ragazzi 
a cura dello chef Jenny Di Grazia 
di Pepe rosa banqueting

15.00 Showcooking a cura del Mercato del contadino

16.00 Showcooking a cura del ristorante Porto Nuovo

17.00 Showcooking a cura del ristorante Osteria dei marinai

18.00 Showcooking a cura della personal chef Simona Nastro

19.00 Showcooking a cura dello chef Saverio Piazza 
del Grand Hotel Sheraton

20.00 Degustazioni a cura delle associazioni locali Arci Creattiva,
Commissione festeggiamenti San Giovanni Battista, 
Marenostrum e Vivi Trezza

D O M E N I C A  2 9  N O V E M B R E  2 0 1 5
10.00 Showcooking di cucina casalinga a cura di Luisa e Melo

11.00 Showcooking di cucina casalinga a cura di Rosetta e Laura

12.00 Showcooking e degustazione della meravigliosa 
cucina stellata dello chef Carlo Ruta 
del ristorante La Fenice di Ragusa

16.00 Showcooking di cucina casalinga a cura di Camilla e Maria

17.00 Showcooking di cucina casalinga a cura di Rita e Carmelo

18.00 Showcooking di cucina casalinga a cura di Adriana e Rita

19.00 Showcooking di cucina casalinga a cura di Letizia e Nella

20.00 Showcooking di cucina casalinga a cura di Marco

20.00 Degustazioni a cura delle associazioni locali Arci Creattiva,
Commissione festeggiamenti San Giovanni Battista, 
Marenostrum e Vivi Trezza

A C I T R E Z Z A  
22 NOVEMBRE · 27-28-29 NOVEMBRE

I  G R A N D I  E V E N T I  D E D I C AT I  A L L’A L I M E N TA Z I O N E  E  A L  P E S C E  A Z Z U R R O

L’evento è organizzato nell’ambito del “Mercato del contadino” a km zero, che per l’occasione sarà aperto dalle 9 alle 21 nei giorni 22, 27, 28 e 29 novembre

Per tutta la durata dell’evento sarà inoltre possibile visitare gratuitamente la Casa del Nespolo (via Arciprete de Maria) con visite guidata 
(tre appuntamenti giornalieri) a cura dell’Associazione “Fantasticheria”

Tutti gli appuntamenti su   WWW.COMUNE.ACICASTELLO.CT.IT
Seguici anche su   WWW.FACEBOOK.COM/PESCAZZURRA


